
Küchenausschuss an der Europaschule Troisdorf 

 

Stimmberechtigte Mitglieder im Küchenausschuss im Schuljahr 2019/2020: 

Schulträger (Stadt Troisdorf):   

Herr Land (Stadtverwaltung) 

Herr Gonschior (Stadtverwaltung) 

Herr Karges (Schulausschuss) 

LehrerInnen der Europaschule: 

Frau Franzmann 

Herr Müller-Späth 

SchülerInnen der Europaschule: 

Tim Pütz 

Bennet Umstädter 

Eltern der Europaschule: 

Frau Annegret Mitschke 

Gudrun Schega (Vorsitzende des Küchenausschusses im Schuljahr 2019/2020) 

Weitere Mitglieder im Küchenausschuss: 

Herr Kremer (stellvertretender Schulleiter) 

Herr Reinelt (ROBi GmbH, Betriebsleiter) 

Frau Radermacher (ROBi GmbH, Mensaleitung) 

 

Aufgaben des Küchenausschuss: 

Die Verpflegung ist in Schulen, insbesondere in Ganztagesschulen ein Thema von großer 
Wichtigkeit. Gemäß Schulgesetz des Landes NRW ist nur der Vertrieb von Speisen und 
Getränken, die zum Verzehr in Pausen und Freistunden bestimmt sind, in der Schule zulässig. 
Art und Umfang des Angebots sowie die Art des Vertriebs von Speisen und Getränken 
werden unter Beteiligung der Schulkonferenz im Einvernehmen mit dem Schulträger 
festgelegt. Diese Beteiligung wird in Troisdorfer Schulen durch die Einrichtung eines 
Küchenausschusses sichergestellt.  

Durch die Arbeit des Küchenausschusses soll die Akzeptanz des in der Mensa der 
Europaschule angebotenen Essens erhöht werden, insbesondere da eine ausgewogene 



Ernährung während der Schulzeit maßgeblich zum Lernerfolg beiträgt. Die Mitwirkung im 
Küchenausschuss eröffnet SchülerInnen und Eltern die Möglichkeit aktiv bei der Gestaltung 
des Essensangebotes, der Ausgestaltung der Räumlichkeiten und der Ausstattung der Mensa 
mitzuwirken. Alle Entscheidungen des Küchenausschusses werden im Einvernehmen mit den 
unternehmerischen Grundentscheidungen des Caterers (ROBi GmbH) getroffen. 

In den vergangenen Jahren hat der Küchenausschuss an der Europaschule erreicht, dass die 
Qualität des Essens erheblich verbessert wurde. Der Küchenausschuss unterstützte hierbei den 
Caterer (ROBi GmbH). Es wird ausschließlich vor Ort frisch gekocht und es werden täglich 
mindestens zwei Drei-Gänge-Menüs angeboten. Zudem erfüllt das tägliche Angebot an 
Speisen die hohen Anforderungen an die DGE-Qualitätsstandards. 
https://www.dge.de/gv/dge-qualitaetsstandards/ . Die ROBi-GmbH wurde nach diesem 
Standard zertifiziert http://www.robi-gastro.de/dl/flyer_dl_2017.pdf  

Ebenso setzte sich der Küchenausschuss dafür ein, dass die Räumlichkeiten renoviert und 
ansprechend eingerichtet wurden. Der Küchenausschuss tagt üblicherweise einmal pro Jahr. 
In dieser konstituierenden Sitzung wird der/die Vorsitzende des Küchenausschusses gewählt 
sowie ein/eine VertreterIn. 

Die Weitere Tätigkeit der Vertreter im Küchenausschuss (ohne die Vertreter der Stadt) erfolgt 
über die Teilnahme am Arbeitskreis Mensa, der ca. 2 Mal im Jahr zu verschiedenen aktuellen 
Themen tagt. Hier sind auch weitere Eltern und SchülerInnen immer herzlich willkommen. 

Aufgaben	des	Küchenausschusses:	
- Beschwerden, vorhandene Probleme aufnehmen  
- sonstiges Feedback aus der Schulgemeinschaft entgegennehmen  
- Optimierungsprozess initiieren und begleiten  
- Umbaumaßnahmen abstimmen und begleiten  
- organisatorische Veränderungen einleiten  
- bei Anbieterauswahl mitwirken  
- Aktionen planen (z. B. Familylunch)  

 

Termine des Küchenausschusses: 

- Konstituierende Sitzung des Küchenausschusses (im 1. SHj) 
- Arbeitskreis Mensa ca. 2 Mal im Jahr 
- Schülersprechstunde (letzter Dienstag im 1. HJ) 
- Familylunch für die Schüler und Eltern der neuen 5-er (1. Schultag) 


